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撮影 : ホテル豊生

信州の中小企業・小規模事業者のみなさまを応援する情報誌



—カンパニーレポートompany reportsCC 長野県信用保証協会の保証や各種サービスなどをご　　利用いただいた企業の事業をレポートします。

有限会社金子
創業 | 昭和 53 年
事業内容 | ホテル・旅館事業。観光サービス事業
〒 381-0402 長野県下高井郡山ノ内町湯田中温泉
Tel 0269-33-3281　HP http://www.yudanaka-housei.com/

コロナ禍をきっかけに 5 社連携で挑む
旅館の DX 化と温泉熱発電

敷地内に源泉を 3 つ有する「ホテ
ル豊生」。豊富な湯力によるかけ
流しの天然温泉が魅力

ヒューマンアグリの農園で収穫したリン
ゴをホテルの売店で販売。農泊ツアーで
首都圏から多くの学生が訪れた

敷地内でもうもうと蒸気をあげる源泉の
タンク。豊富な湯を生かしてバイナリー
発電の実証実験に乗り出す

　湯田中温泉郷の穂波地区に位置する「ホテル豊生」。貸

切バス事業も展開する強みを生かしたバスツアー商品で人

気を得てきました。しかしコロナ禍で売上が激減。危機感

を募らせた代表取締役の金子博之さんは生き残る道を模索

し、近隣の旅館 4 館と連携して新法人「株式会社ヒューマ

ンアグリ」を 2020 年に設立します。

　新法人の事業は、担い手不足が進む地域の農業をサポー

トすること。宿泊と農業体験をセットにしたツアーは首都

圏の学生を中心に好評を得ています。「冬の剪定から秋の収

穫まで、年間を通じて足を運んでほしいですね」と金子さん。

新法人の立ち上げは、旅館スタッフの雇用の維持にもつな

がっています。

　今後は国の補助金を活用した事業も進行中。湯田中の旅館

を DX（デジタルトランスフォーメーション）化して宿泊予約や

スタッフの雇用を一元化し、料理はセントラルキッチンで一

括調理し提供する計画です。予約管理の手間や食材ロスなど

を省き、顧客の選択肢を増やして満足度アップを狙います。

「旅館が 1 軒では戦っていけない時代。コロナ禍をきっかけ

に、変化に強い企業体を作らねばと感じました。考えている

のは価格帯別に旅館をカテゴリー分けし、お客様のニーズに

マッチする施設を提案する仕組み。交通や食事、アクティビ

ティを手配できる専用アプリも準備中です。5 年計画で我々

5 館がサンプルとなり、徐々に湯田中全体へ広げていけたら」

　地域と一体になって進めているプロジェクトが、温泉熱

を活用したバイナリー発電の実用化です。国の事業再構築

補助金などで設備投資を行い、売電で得られる年間約 460

万円の収入を地域に還元する計画です。このプロジェクト

では、山ノ内町全体で市街地に出る学生や社会人の定期券

補助などを計画。他にも穂波地区のコミュニティバス無償

化、65 歳以上の町民の温泉券無料化などを計画しています。

「企業が生き続けるには利益を独占せず、地域に還元してい

くことが必要です。温泉という資源を共有し、地域に役立

てたい。ただし、一番難しいのは地域の皆さんに合意して

いただくこと。まずは当館の源泉で実証実験し、検証したい」

　果敢な挑戦を支えたのが信用保証協会を通して受けた融

資。コロナ禍でもホテルを維持できる資金を得たおかげで

「目の前の資金繰りに焦ることなく、長期的に事業を考える

時間ができました」と金子さん。変化が続く時代を生き残

るため、伝統や常識にとらわれない道を切り開いています。

温泉熱発電で地域に還元したい

地域の旅館が連携し、強い企業体を作る有限会社金子

1969 年山ノ内町出身。大
学卒業後、前橋と新宿でホ
テルの営業マンとして働い
たのち U ターン。1996 年
に社長就任。バリアフリー
に配慮した宿泊棟新築や貸
切バス事業を行う。好物は
納豆。

代表取締役

金子博之
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酒造株式会社長生社
創業 | 明治 16 年
事業内容 | 日本酒製造。純米吟醸酒「信濃鶴」を製造する
〒 399-4105 長野県駒ヶ根市赤須東 10-31
Tel 0265-83-4136　HP https://shinanotsuru.com

地域で今後 100 年愛される酒を目指して
行き着いた純米吟醸蔵という選択

すぐ隣を JR 飯田線が走る。建
設時、蔵まで線路を直接引き込
んで各地へ輸送する壮大な計画
があったそうだが実現には至ら
なかった

歴史ある蔵に最新鋭のサーマルタンクが
整然と並ぶ。この規模の蔵では最大級の
投資を行い、純米蔵へと転換を図った

2020 年にリニューアルした純米吟醸酒
のラインナップ。左から創業者、２代目、
創業者の息子、先代社長と、先祖の名前
を冠している

　 100 年以上愛され続ける地酒「信濃鶴」を醸す駒ヶ根の

酒蔵、長生社。2001 年、醸造アルコールを添加しない純米

酒のみを造る蔵へと変革を遂げ、全国から注目を集めました。

　改革の指揮を執ったのは 5 代目社長の北原岳志さん。30

代の頃から杜氏も兼務する蔵の大黒柱です。父である先代

に大反対されながらも純米蔵へ転換したのは「何かに特化

しなくては、低迷する日本酒業界で生き残れない。米と水

だけで造る純米酒で原点に帰ろう」と覚悟を決めたからこそ。

コストは上がりましたが地元の人に変わらず飲んでほしい

と、価格据え置きを決断します。一方で、従来はサービスだっ

た送料や箱代の有料化に小売店から不満の声も。古い顧客

から「味が変わっちゃったね」と言われたこともありました。

「一番つらかったのは『純米酒はお燗に向かない』という噂

が立って、飲食店の注文が減ってしまったことでした。街

のお店で飲んでもらってこその日本酒ですから」

　一般的な純米酒はどっしりした味わいですが、長生社が

目指すのはすっきりとキレのよい、日常的に飲みたくなる

酒です。高品質化を目指して、醸造用タンクすべてを温度

管理可能なサーマルタンクに切り替える設備投資を決行。

米の香りを重視し、精米歩合も吟醸酒のボーダーラインで

ある 60% を基準にしました。吟醸に匹敵する酒を純米酒区

分のまま低価格で提供する信濃鶴は地元ファンや純米蔵に

興味を持つ新しい層に支えられ、人気を広げていきました。

最後まで反対していた先代も、晩年は「うちの蔵はおもし

ろいことをやってるよ」と話したそうです。

「地域の水で育った米を地域の水で酒にする」が長生社の信

条。飯島町の酒造好適米「美山錦」と、敷地に湧く中央ア

ルプスの伏流水で仕込みを行います。2007 年には全国新

酒鑑評会で金賞を受賞。純米酒、それも酒米の王者「山田錦」

以外の米を使った酒の受賞は画期的な出来事でした。そし

て信濃鶴ブランド 100 周年を迎えた 2020 年、純米吟醸酒

のみを造る蔵へとステップアップを果たします。

「以前から吟醸酒の基準をほぼクリアしていましたが、うま

い酒を目指す手段にすぎませんでした。節目を迎え、名実

ともに純米吟醸蔵になろうと思い、課題だった原料処理の

設備投資を行いました」

　新たな純米吟醸酒 4 種には先代の名前をそれぞれ冠し、

地元で変わらず飲んでほしいと価格は維持。歴史と地域と

の絆を体現する酒が、未来を切り拓きます。

長野県信用保証協会の保証や各種サービスなどをご　　利用いただいた企業の事業をレポートします。

純米吟醸蔵へ、設備投資で叶えた新たな改革

老舗の酒蔵を「純米酒一本」に変革酒造株式会社長生社

1964 年駒ヶ根市出身。大
学卒業後に家業である長生
社に入社し、杜氏兼専務取
締役として純米蔵への改革
を 実 行。2011 年、5 代 目
社長に就任。好物は盛り蕎
麦。自社の日本酒を飲みな
がら舌鼓を打つ。

代表取締役

北原岳志
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誌面に載せきれなかったエピソードを追加したロングバージョン「カンパニー
レポート＋（プラス）」を当協会のHPに掲載しています。ぜひご覧ください。
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Dance & Body Studio Belly Fit

原寿鉄工

Vi Viet -ビベト

代表 | 山崎敬輝
〒 391-0216 茅野市米沢 41 サンサイド 14 101
Tel 0266-55-2775
営 | 10 時〜 18 時　休 | 月・木曜

代表 | 塚原由佳
〒 385-0022 佐久市岩村田 3162-10 2F
Tel 080-9563-1546　Mail bellyfit.saku@gmail.com
営 | 10 時〜 21 時　休 | 不定休

代表 | 海野原久
〒 381-0023 長野市風間 2034-31 有限会社タバタ産業内
Mail motohisatekkou@gmail.com
営 | 10 時〜 17 時　休 | 日・祝日

代表 | マイ ティ ハイ イエン
〒 390-0811 松本市中央 1-10-34 公園通りビル 1F
Tel 0263-88-3886
営 | 11 時〜 20 時　休 | 月・火曜

ハード系のパン

ストレッチレッスン風景

お店の鉄扉と窓枠を制作しました

テイクアウトも充実のメニュー

店舗の外観

キッズダンスレッスン風景

こちらは階段と手摺りを制作

本格ベトナム料理をご提供

https://saku.belly-fit.info/schedule/

https://motohisatekkou.jp/

https://betoaji.com/

小麦の風味や食感にこだわり、また食べたくなるパンを
日々、創っています。ハード系、豆乳の入った食パンか
らあんぱん、クリームパンまで 30 種近くをご用意して
おります。

日中のレッスンは全てお子様連れ OK! ママもお子様も
楽しく運動できます。キッズダンスは現役プロダンサー
による丁寧かつ充実のレッスンで、運動神経や表現力の
向上に役立ちます。

お客様に、大切に末永くご使用頂きたいという想いで一
つ一つを丁寧に美しく仕上げます。また金属製品の修理
も承ります。お気軽にお問い合わせ下さい。

ベトナム料理はスープなどの煮込み料理が多く、全体的
にヘルシーなメニューが多いのが特徴です。手作りの代
表的なベトナム料理以外は、台湾タピオカも提供してい
ます。テイクアウトもあります。

|

事
業
内
容|

|

事
業
内
容|

|

事
業
内
容|

|

事
業
内
容|

|

特
色|

|

特
色|

|

特
色|

|

特
色|

茅野市のビーナスライン沿いのパン屋です。かむほどに、
しっかり小麦の味を感じていただけるパンづくりをモッ
トーに焼き上げています。

女性とキッズ専用のダンス & フィットネススタジオで
す。ここにしかないオリジナルレッスンを多数開催して
おります ! 産後ダイエットやママの運動不足解消に、お
子様とのお出かけついでにお越しください。

あらゆる金属を用いてお客様のイメージをカタチにしま
す。扉や窓枠・店舗什器・階段と手摺り・家具・ディス
プレイ台・看板などの受注制作をしております。修理も
対応いたします。

松本市中央にある、ベトナム料理屋「Vi Viet- ビベト」
です。ベトナムの風景をイメージした内装のお店です。
手作りのフォー、バインミー、揚げ春巻など、本格ベト
ナム料理をご提供いたします。
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—創業レポートounded reportsFF 長野県信用保証協会が創業をサポートさせていた　　だいたお店・会社をご紹介します。
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kitchen & Plants CURiO

焼肉銀次郎

笑庭 -ENIWA-

勝山接骨院

代表 | 永井香織
〒 399-4601 上伊那郡箕輪町大字中箕輪 8751-1 柳沢ビル 101
Tel 026-596-7547　Mail huyunoaruhinoasa@gmail.com
営 | 11 時 30 分〜 23 時　休 | 日・月曜

代表 | 宮崎浩司
〒 395-0003 飯田市上郷別府 2311-1
Tel 0265-49-8248　Mail hiro.1317.miyazaki19800726@docomo.jp
営 | 17 時〜 21 時　休 | 水曜

代表 | 赤尾英亮
〒 386-0151 上田市芳田 458-1 サンライン内藤 C 号
Tel 080-1283-5892
営 | 8 時〜 18 時　休 | 日曜

代表 | 勝山晃喜
〒 383-0064 中野市新井 448-15
Tel 026-938-0849　Mail katsuyam.orthopedic@gmail.com
営 | 9 時〜 19 時　休 | 日曜

ランチには小鉢 4 つでボリューム満点

上質な信州牛をご提供

芝張り作業の様子

一人ひとりに合わせた施術

植物が目印の外観

店舗の外観

伝統的な門松は、現地でこだわり仕上げ

青いバナーが目印

https://www.curioshop.jp/ http://eniwa-official.com

地元の野菜を使ったボリュームたっぷりのランチで、小
鉢を４皿毎日手作りしています。緑あふれる癒しの空間
で、植物を愛でながら食事ができるアットホームな場所
です。

和牛タンやミスジといった希少部位も提供しています。
また、店内はテーブル席の個室と小上がりを完備。おく
つろぎいただきながら、食事をお楽しみいただけます。

伝統技術も継承しつつ、時代にあった施工方法を常に考
え実践し、唯一無二のお庭を作庭することができます。
お庭のことを真剣に考え笑顔で作業しています。

開院 1 年足らずでリピート率は驚異の 90% を超える「知
る人ぞ知る」接骨院です。横浜の人気接骨院で修行した
施術士による、患者様一人ひとりに合わせた「オーダー
メイドの施術」が特徴です。
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箕輪町の駅近で、昼は定食、夜は居酒屋メニューのお店
です。店主の集めたコーデックス植物やビカクシダの展
示をしながら、販売もしています。植物の情報交換や普
及促進の場所にもなりたいです。

飯田市上郷別府にある焼き肉店。地元の牧場から直接
仕入れを行っており、焼肉激戦区飯田市の中でも、上質
な脂がのった信州牛を手ごろな価格で提供しています。

造園工事・植木剪定・伐採・コンクリート工事など、伝
統的な日本庭園から現代風なドライガーデンまで、お客
様のニーズにあったお庭を提案・施工させていただきま
す。

「痛い」といっても原因や症状は人それぞれ千差万別。
日常生活、スポーツ中、勤務中、交通事故などによって
発生した、多種多様なケガに対して最善の方法で施術を
行います。
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長野県信用保証協会が創業をサポートさせていた　　だいたお店・会社をご紹介します。 当協会のHPにも情報を掲載しています。ぜひご覧ください。
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　インボイスとは、売手が買手に対して、正確な適用税率

や消費税額等を伝えるもので、消費税額を支払ったことを

証明する書類です。具体的には、現行の「区分記載請求書」

に「登録番号」、「適用税率」及び「消費税額等」の記載が

追加された書類やデータをいいます。

　インボイスを発行するためには、インボイス発行事業者

の登録申請を行い、登録事業者になることが必要です。

　この登録申請がインボイス対応の第一歩です。

■インボイス制度とは
　売手である登録事業者は、買手である取引相手（課税事

業者）から求められたときは、インボイスを交付しなけれ

ばなりません（また、交付したインボイスの写しを保存し

ておく必要があります）。

　買手は仕入税額控除の適用を受けるために、原則とし

て、取引相手（売手）である登録事業者から交付を受けた

インボイスの保存が必要となります。

■売手事業者としての準備
　売手事業者は、インボイス制度が始まるまでに、自身が

発行する請求書や領収書等が、インボイスの要件を満たす

よう記載事項を見直す必要があります。

　インボイスの要件を満たしていないと、買手事業者で仕

入税額控除の適用を受けることができませんので、取引の

停止や取引価格の値下げ交渉を検討する可能性が高くなり

ます。

　インボイスの発行には、レジシステムや販売ソフトの改

修が伴います。早めにシステム会社に相談しましょう。

■買手事業者としての準備
　買手事業者は仕入税額控除の適用を受けるためには、取

引相手（売手事業者）である登録事業者から交付を受けた

インボイスの保存が必要となりますので、売手事業者がイ

ンボイス発行事業者（適格請求書発行事業者）の登録をし

ているかどうかを確認する必要があります。

　まずは、継続的に取引を行っている取引先が登録事業者

かどうかを確認するようにしましょう。そして、取引に際

して、納品書、請求書、領収書など、いくつかの証憑書類

を受領することがありますが、どの証憑書類をインボイス

とするのか、その証憑書類はインボイスの要件を満たして

いるのかを売手事業者と確認しておきましょう。

■インボイスが不要な取引もあります
　3 万円未満の公共交通機関による取引や自動販売機での

商品の購入、従業員等に支給する出張旅費など、インボイ

スの保存が不要となる場合もあります。日常的に発生する

取引毎に、インボイスの保存が必要なのかどうかを整理し

ておきましょう。

■免税事業者の方も検討を
　取引に際して、売手がインボイスを発行するかどうか

は、買手における仕入税額控除に影響することから、現在

免税事業者の方もインボイスを発行するかどうかの検討を

求められる可能性があります。

　インボイスを発行するということは、消費税の課税事業

者として消費税の申告納税が必要となるため、ご自身の事

業の実状に合わせてインボイス発行事業者の登録を受ける

かどうかを検討してください。

u se f u l colu m n 006
田中 幹夫
あがたグローバル税理士法人
京都府出身。平成 11 年 5 月税理士登録。
あがたグローバル税理士法人社員税理
士。上場企業から中小企業までの税務顧
問、組織再編支援業務、税務デューデリ
ジェンス業務に従事。

—お役立ちコラム

インボイス発行事業者の
登録はお済みですか ?
令和 5 年 10 月 1 日よりインボイス制度（適格請求書保存方式）
が始まります。皆様の会社では、インボイス制度への対応はどの
程度進んでいますか ?

まずは、インボイス発行事業者の登録申請を

インボイス

売り手と買い手の
税率と税額の認識を

一致させる インボイスを保存して
仕入れ税額控除を適用

買手の求めに応じ
インボイスを交付

買手売手

売上税額
10,000円（10%）

仕入税額
10,000円（10%）

※事前にインボイス発行事業者の
　登録手続きが必要
※課税事業者のみ発行が可能
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長野県信用保証協会 広報活動の紹介
長野県信用保証協会では、各種広報活動を展開しています。ぜひご覧ください。

信用保証協会からのお知らせ

リーフレット
新時代を切り拓き、夢に向かって邁進する経営者の活躍
を紹介しています。

当 協 会 が 提 供 す る 保 証 制 度・
企業支援などのサ ービスが一
目でわかるリーフレットです。
ご入用の際は、各営業店にお
問い合わせください。

1 2テレビ番組
「信州夢追人」

当協会の概要や保証制度の紹介などに加えて、お客さま
の経営に役立つ情報を掲載しています。ぜひご覧くださ
い。

本誌掲載の「カンパニーレポート」で伝えきれなかった情
報を掲載。

お客さまの経営に役立つ各種ツールや各種支
援機関のホームページへのリンクを掲載。

当協会をご利用いただいた創業後 5 年以内の
お客さまの事業内容などを紹介。

3 ホームページ

abn（長野朝日放送）
毎月第 1 金曜日
18:55 〜放送

カンパニーレポート +

経営支援リンク集

創業者紹介

カンパニー
レポート +

当協会ホーム
ページはこちら

創業者紹介



カンパニーレポート
̶金子（山ノ内町）

̶長生社（駒ヶ根市）

創業レポート
お役立ちコラム
̶インボイス発行事業者の
　登録はお済みですか

Ale[é l ]

N
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2023.01

撮影 : ホテル豊生

信州の中小企業・小規模事業者のみなさまを応援する情報誌

[ 長野県信用保証協会 相談窓口 ] お電話のほか、各営業店窓口でもご相談を承ります

本店営業部 〒 380-0838 長野市南長野県町 597-5 Tel 026-234-7271

中野支店 〒 383-0025 中野市三好町 2-1-58 Tel 0269-22-4528

上田支店 〒 386-0025 上田市天神 3-4-8 Tel 0268-22-5914

佐久支店 〒 385-0027 佐久市佐久平駅北 19-5 Tel 0267-68-8484

松本営業部 〒 390-0852 松本市島立 976-1 Tel 0263-47-1533

諏訪支店 〒 392-0022 諏訪市高島 1-12-18 Tel 0266-52-1946

伊那支店 〒 396-0015 伊那市中央 4634-1 Tel 0265-72-6148

飯田支店 〒 395-0084 飯田市鈴加町 2-19 Tel 0265-52-1522

信用保証による資金繰り支援に加えて、中小企業・小規模事業者の皆さまの経営改善を
支援する各種サービスを提供しております。詳細は、当協会ホームページをご覧ください。


